
Φρέσκα φασολάκια λαδερά 
(μικροπαραγωγού)
“Κελέμια” (κρεμμύδια)
με κιμά μανιταριών
ρύζι & λιαστή ντομάτα
Μπριάμ με φέτα
και καψαλισμένο ψωμί 
“Γκόγκες” χειροποίητες
μελιτζάνα, καμμένη μυζήθρα
& φρέσκια ντομάτα 
(περιορισμένη διαθεσιμότητα) 

Κολοκυθάκι παπουτσάκι,
με στραπατσάδα και σουτζούκι,
Παστίτσιο,
μακαρόνια, κιμάς μόσχου, μπεσαμέλ
Κόκορας κρασάτος
με ντομάτα και χυλοπίτες
Αρνί Παρνασσού
λεμονάτο  με τραχανά
 Προβατίνα Παρνασσού
κοκκινιστή με μακαρόνια
Κουνέλι στιφάδο 
κοκκάρια,ντομάτα, μπαχαρικά
Τσιπούρα Γαλαξειδίου, φιλέτο
στη σχάρα, με χόρτα

σαλάτες

 σπιτικά φαγητά

 κρέας στη σχάρα

ο κατάλογος αλλάζει αναλόγως 
τι διατίθεται στην τοπική αγορά 
και την εποχικότητα

 ζεστά ορεκτικά

 σπιτικές πίτες

κρύα ορεκτικά

Λαθουροκεφτέδες
με μαρμελάδα κρεμμύδι.6 τμχ
Τυρομπουρεκάκια 4 τμχ
Πιπεριές γεμιστές 
με φέτα και μυρωδικά. 2 τμχ
Πατάτες γιαχνί 
με πλευρώτους και κουρκουμά
Φορμαέλα Αράχωβας Π.Ο.Π
πρόβειο / γίδινο σαγανάκι. 2 τμχ
Κεφαλοτύρι Λιδωρικίου Π.Ο.Π 
αλμυρό πρόβειο σαγανάκι
Φέτα Λιδωρικίου Π.Ο.Π ψητή
Μπεκρή μεζέ
χοιρινό, λουκάνικο, ντομάτα, γραβιέρα

Μαραθοπιτάκια
με ανθότυρο & μέλι
Παραδοσιακή σπανακόπιτα
ταψιού με φέτα και μυρωδικά
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Μελιτζανοσαλάτα
Tζατζίκι
Oψιμοτύρι Παρνασσού
Σπιτικά ντολμαδάκια “γιαλατζί”
Παντζάρι 
με κρέμα Κατίκι σκόρδου και σταφύλι
Ρολάκια παντζαρόφυλλου με γαύρο 
πιλάφι, φάβα με πατζάρι
Χταπόδι* ξιδάτο με φάβα
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Χωριάτικη σαλάτα
Ρόκα
με ντοματίνια, ραπανάκια και κατίκι
Πράσινη σαλάτα με πορτοκάλι 
κράνα και ταχίνι
Πράσινη σαλάτα με κοτόπουλο
γραβιέρα και πετιμέζι
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Κοτόπουλο σουβλάκι 
Κοτόπουλο φιλέτο σχάρας
Κοτόπουλο με φρέσκα μανιτάρια
& μουστάρδα
Λουκάνικο 
χοιρινό χωριάτικο
Μπριζόλα χοιρινή
Μπριζόλα χοιρινή κρασάτη
Μπιφτέκι μοσχαρίσιο
Μπριζόλα μοσχαρίσια
Φιλέτο προβατίνας
Παϊδάκια αρνίσια

vegan dairy freeχορτοφαγικό gluten free περιέχει ξηρούς καρπούς

 δίαιτες* Προϊόν κατάψυξης

Ταβέρνα Βάκχος
Δελφοί

 - όλα τα κρέατα σερβίρονται
με σπιτικές τηγανητές πατάτες



the list changes depending on
what's available in the local market
and seasonality

Fresh green beans
(local small producer)
“Kelemia”, (onions)
stuffed with minced mushroom,
rice & sun dried tomatoes
Briam with feta
and toasted bread 
“Gogges” handmade fresh local pasta,
eggplant, burnt Mizithra cheese
& fresh tomato (limited availability)

Zucchini “papoutsaki”,
strapatsada (tomato & egg scramble),
with Soutzouki
Pasticcio,
spaghetti, ground beef, béchamel
Rooster in wine sauce
with tomato & Ηilopites
Lamb of Mt. Parnassus
in lemon sauce with Trahana
Ewe of Mt. Parnassus
slowly cooked in tomato sauce with pasta
Rabbit stew with onions  “stifado” 
baby onions, tomato sauce, spices
Gilthead bream fillet
grilled, with boiled greens

salads

home cooking

 meat on the grill

  warm appetizers

  homemade pies

cold appetizers

Grass pea croquettes
with onion chutney. 6 pcs
Cheese patties. 4 pcs
Peppers stuffed 
with feta cheese & herbs. 2 pcs
Potato stew “Yiahni” 
with oyster mushroom & turmeric
Formaela of Arachova P.D.O. 
sheep / goat cheese saganáki. 2 pcs 
Kefalotyri of Lidoriki P.D.O. 
salty sheep saganáki
Roasted feta cheese P.D.O.

“Bekri meze”
pork, sausage, tomato, Graviera cheese

Wild fennel pies
with Anthotyro cheese & honey
Traditional spinach pie
with feta cheese and herbs
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Eggplant salad
Tzatziki
Opsimotyri of Mt. Parnassus
salted creamy sheep cheese
Stuffed vine leaves “Yialatzi”
Beetroot  
with Katiki & garlic cream and grape
Beet rolls with anchovies  
pilaf, fava with beetroot
Octopus* in vinegar with fava
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Greek salad
Arugula
with cherry tomatoes, radishes and katiki
Green salad with orange 
cornel, sun flower seeds &Tahini
Green salad with chicken
Graviera cheese & grape syrup
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Chicken Souvlaki
Chicken breast fillet
Chicken with fresh mushrooms
breast fillet with mustard
Sausage
Country style pork
Pork steak
Pork steak in wine sauce
Beef Patties “Bifkékia”
Beef steak
Ewe fillet
Lamb chops

Taverna Vakhos
Delphi

* all meats are served 
with homemade fried potatoes

vegan dairy freevegetarian gluten free contains nuts

diet* Freezer product


